RESTAURACIA KULTURNY DOM TERCHOVA

DENNE MENU

od 21. 10. do 25. 10. 2024

PONDELOK: I?olievka francuzska (1,3,7) 0,31
Studentsky rezen (1,7) 150 g
Puc¢ené zemiaky 200 ¢

UTOROK: Polievka sosovicova s parkom (1,6) 0,31
Y, prir.kur. rezen, % prir.brav. rezen (1) 150
Na Sampinoénoch

Y ryza, % hranolky, zel. obloha 750,100¢
STREDA: Polievka demikat (1,7) 0,31
Wpr. brav. rezen plneny (1,3,7) 150 g

Zemiaky s maslom (7), kysla uhorka 200 ¢

STVRTOK: Polievka zeleninova domaca (1,3,7,9) 0,31

Peceny bocik, kysla kapusta (1) 1509, 150 ¢
Knedra (1,3,7) 150 g
PIATOK: Polievka hraskova s haluskami (1,3,7) 0,31
Vazecka pochutka (1,3,7,10) 1509, 150 g
zelen. obloha
MENU ¢.2 Vypr. encian (1,3,7) 120 g
Hranolky, tat. omacka (7) 2009,504¢

Cena obedového menu je 7,00 €

Vaha maésa je uvedena v surovom stave.

Denné menu sa podava od 10.30 hod do 13.00 hod alebo do vypredania.

V tom Case podiavame iba denné menu !!

Alergény:

1. Obilniny obsahujtce lepok (tj. pSenica, raz, ja¢men, ovos, Spalda, kamut. 2. Kérovce a vyrobky z nich.

3. Vajcia a vyrobky z nich. 4. Ryby a vyrobky z nich. 5. Arasidy a vyrobky z nich. 6. S6jové zrna a vyrobky z nich. 7.
Mlieko a vyrobky z neho. 8. Orechy, ktorymi st mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy,
para orechy, pistacie, makadamové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich. 9. Zeler 10. Hor¢ica a vyrobky z
nej. 11. Sezamové semend a vyrobky z nich. 12. Oxid siri¢ity a siri¢itany 13. VI¢i bob a vyrobky z neho.

14. Mékkyse



